CERTIFIE

CUVEE HERITAGE
EBEE COTEAUX D'AIX EN PROVENCE o
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La nouvelle cuvee <Héritage» symbolise ’heritage d’une passion
et d’un savoir-faire familial.
Concentreé de fruits des bois cette cuvee premium a Pintense fraicheur vous offre
la pleine expression d’un fabuleux terroir et vous aidera a savourer vos moments

les plus speciaux.
DEGUSTATION : | CEPAGES :
: , Grenache 30%
{O> robe lumineuse, saumonee
Syrah 30%
arfumeé et gourmand, poires Cabernet Sauvignon 30%
<\ P 9 P Clairette 10%

< - fraiches, fleurs roses

€ ronde, élegante, ample,
agrumes, fruits des bois, un
rose de gastronomie

ELABORATION :

Agriculture Biologique

................................................... Vendanges mécaniques de
ACCORDS METS ET VINS : | nuit. Tri et pressurage
e . Pressurage direct,
fermentation et elevage en
cuve inox thermo-régulée

L’elegance, I'equilibre et la finesse
des aromes de cette

cuvee seront appreciés a I'aperitif |
et tout au long d’'un repas.
Carpaccio de boeuf, pot-au-feu,
poissons gras, filet mignon de porc.
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SERVICE :
Entre 7° et 9°
Alcool : 13 % Contenance : 75cl, 150cl




