
CUVEE BARBEBELLE

I G P  M E D I T E R R A N E E  R O U G E
2 0 2 3

Nouveau vin gourmand, jeune, rond, fruité, facile à déguster et 
sans sulfites ajoutés.

Arômes intense de fruits des bois.

Alcool : 13 % Contenance : 75cl

CEPAGES :

100 % Caladoc ( croisement 
grenache et malbec)

DÉGUSTATION :

intense, pourpre

 fruité, framboise

gourmand, rond, fruits
des bois, cerise, mure

ACCORDS METS ET VINS :

salades, pâtes, viandes grillées,
tapas

Château Barbebelle, D543, 13840 Rognes     www.chateaubarbebelle.com
                                04 42 50 22 12    contact@barbebelle.com

ÉLABORATION :

.  Conversion agriculture
biologique
. Vignoble certifié Haute
Valeur Environnementale
. Vendanges mécaniques de
nuit 
. Sans sulfites ajoutés
. Bio protection
. Macération longue
. Remontages et pigeages
manuels.
. Conservation en cuve inox 

SERVICE :
Entre 14° et 16°


